Pfiloha ¢. 3

y vz

Vnitrni fad Skolni vydejny - Lesni materské skoly Napisek

Vypracovala: Mgr. Svétlana Klukova
Schvalila: Mgr. Jaromira Slavickova
Ucinnost od: 1.9.2024

Zasady vnitfniho fadu:

- musi byt vydan pisemné

- nesmi byt vydan v rozporu s pravnimi predpisy

- nesmi byt vydan se zpétnou ucinnosti

- vznika na dobu neurcitou

- je zavazny pro vSechny zaméstnance

- feditel Skoly je povinen seznamit zaméstnance s vydanim, zménou nebo zruSenim tohoto fadu
nejpozdéji do 15 dnd

- Fad musi byt pfistupny vSem zaméstnancum.

Identifikace vydejny lesni MS

1) Skolni stravovani je poskytovano v souladu s § 119a, zakona ¢&. 561/2004 Sb.,
o pfedSkolnim, zakladnim, stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon),
v platném znéni, pouze détem navstévujicim Lesni MS Napisek.

2) Vydejna Lesni MS Napisek je typem zafizeni $kolniho stravovani dle § 3 odst. 1d , vyhlasky
€. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani v platném znéni.

3) Vydejna Lesni MS Napisek uskutefuje svij provoz na adrese Javornik &. ev. 17, Svitavy
568 02.

Rozsah Skolniho stravovani

4) Vydejna vydava jidla pfipravena provozovatelem stravovacich sluzeb Jidelna Oaza zdravi,
HavliCkova 441, Litomysl. V ramci pitného rezimu Skola zajiStuje détem po cely den moznost
doplnit si vlastni termosku nebo jinou lahev na piti pitnou vodou. Rodie byli pouéeni o
spravné udrzbé a sanitaci termosek a lahvi na piti.

5) Zakonny zastupce ditéte vypini a podepiSe na zacatku Skolniho roku Dohodu o zpusobu
stravovani.

Jidelni listek, vySe stravného a platby za stravné, odhlasovani stravného

6) Jidelni listek na nadchazejici tyden je vSem rodi¢iim posilan na e-mailové adresy, a to
v€etné uvedeni alergen.
Cena stravného je 60 Ké&/dité/den. Stravné hradi zakonny zastupce ditéte pfevodem na
bankovni ucet €. 2300458370/2010, a to dle faktury, kterou rodi¢ obdrzi e-mailem za uplynuly
meésic (napf. za leden obdrzi fakturu v anoru).



7) Vyuctovani stravného probiha 2x ro€né (leden, Cervenec) PFipadny preplatek je vracen na
ucet, ze kterého byl pro kazdé konkrétni dité odeslan.

8) Odhlasovani Skolniho stravovani je mozné do 20 hodin dne pfedchazejiciho nepfitomnosti
ditéte. Strava se odhlasuje prostrfednictvim sdilené tabulky, kterou maji k dispozici vSichni
rodiCe.

9) V pripadé neplanované nepfitomnosti ditéte, ma zakonny zastupce ditéte pravo v prvni den
nepfitomnosti ditéte odebrat stravu do jim pfineseného jidlonosiCe v dobé vydavani obéda,
tedy mezi 12:00 — 12:30 hodin.

Provozni doba, vydej stravy a kritické body
Pondéli — patek 11:30 — 13:00 hodin

10) Ve vydejné je vydavan pouze obéd, dopoledni pfesnidavku a odpoledni svacinu si déti nosi
z domu ve svych krabiCkach. Svaciny jsou skladovany v prostorach vydejny v lednicce.

11) Obéd je vydavan v nasledujicim Case: 12:00 — 12:30 hodin.

12) Obéd je dovazen dodavatelem Oaza zdravi. Zavoz probiha bezprostfedné pfed vydejem
obéda. Nadoby a termoboxy se stravou a potravinami jsou pfedany na pfedem dohodnuté
misto. Nasledné pracovnik vydejny pfemistuje nadoby na mista vhodna pro udrzeni teplot
pozadovanych vyrobcem.

Ve stanovenych kritickych bodech se méfi stanovené hodnoty. Vizualné ovéfime, ze nedoslo
béhem transportu k otevieni nadob. Pfi otevirani nadob se namatkové méfi teplota. Vizualné
a Cichové se kontroluje stav pokrmu. Bé&éhem vydeje stravy sledujeme dobu, aby nebyl
prekroen limit dvou hodin od dovareni k jeho vydeji. V pfipadé piekroeni pozadovanych
hodnot teploty je nutno provést mérfeni jesté v prlibéhu vydeje. Pokud se teplota snizi,
provedeme regeneraci — dohrat.

Pfi zméné technologie transportu, vydeje nebo zafizeni vydeje je nutno posoudit jeji dopad
na systém kritickych bodl a posoudit stanoveni novych kritickych bodu.

13) Vydej stravy realizuje pracovnik vydeje v souladu s plathym HACCP a hygienickym
minimem. Pracovnik vydeje pfipravi pfed pfichodem déti prostory pro stravovani, odstrani
predméty, které v prostoru byt nemaji, a provede sanitaci stol(l. Nasledné serviruje détem
polévku a druhé jidlo na vydejnim pultu a roznese je détem. Pouzité nadobi déti odnesou na
predem domluvené misto.

14) Pitna voda pro zajisténi pitného rezimu a na umyvani je zajisténa dle provozniho fadu.

15) Zbytky jidla a Spinavé nadobi jsou kazdy den odvazeny zpét v termoboxech do Oazi zdravi.
Jidelna zajiStuje myti nadobi a také likvidaci nevydanych a zbylych pokrm.

Hygiena déti a pracovniku vydeje

16) Zaméstnanci lesni MS zajistuji, aby si déti pred kazdym jidlem hygienicky omyly a osusily
ruce, viz. Provozni fad Skoly.

17) VSichni pracovnici vydeje musi byt seznameni s hygienickym minimem a HACCP vydejny.
Pracovnik vydeje si vzdy pfed zapoc€etim prace a nasledné vzdy, kdyz je to tfeba, umyje
dikladné ruce (z pfipravené varnice s vytokovym kohoutem).

18) VSichni pracovnici vydeje dodrzuji zasady osobni a provozni hygieny (v€etné pouzivani
stanovenych osobnich ochrannych pomucek a vydejnich pomucek). Plast pro vydej stravy,
pokryvka hlavy jsou uloZzeny ve skfifice k tomu uréené, stejné jako nahradni oSaceni
a zasobnik jednorazovych rukavic.

19) VSichni pracovnici vydeje musi chodit do prace v dobrém zdravotnim stavu. Pfi podezfeni na
infekéni/alimentarni onemocnéni bezodkladn& informuji Feditelku LMS a do prace
nenastupuiji, nebo praci bezprostiedné opousti.



Uklid a zachazeni s majetkem vydejny

20) Uzplsobeni prostoru pro vydej pokrmuU zajistuje pracovnik vydeje zejména odstranénim
nevhodnych pfedmétd ze stoll, sanitaci stold a vydejni plochy.

21) Pracovnik vydeje zajistuje také zakladni uklid jidelnich stoll a pultd vydejny bezprostfedné
po ukonceni vydeje, odnos boxl se Spinavym nadobim, pouzitych termoboxu s varnicemi na
smluvené misto.

22) Pravidelny celkovy uklid prostor zajistuji zaméstnanci dle rozpisu (Provozni fad uklidu).

23) Sanitacni pfipravky a utérky na uklid stold a pultt jsou skladovany na misté k tomu uréeném
mimo dosah déti. Ve vydejné jsou pouzivany vyhradné sanitaéni pfipravky pouzitelné
v potravinarskych provozech. Pouzité utérky ur€ené k vyprani jsou ulozeny na misté tomu
ureném a pravidelné odvazeny k vyprani odpoveédnym pracovnikem dle Provozniho fadu
lesni MS.

24) Vsichni zaméstnanci jsou zodpovédni za udrzovani Cistoty a pofadku ve vydejné. Téz pecuji
o majetek a chovaji se odpovédné ke svéfenym vécem. Zaméstnanci vedou k takovému
chovani i déti a jdou jim pFikladem.

Prava a povinnosti déti, pravidla vzajemnych vztah(i mezi détmi, zakonnymi zastupci déti a za-
méstnanci

25) Déti dodrzuji pravidla kulturniho chovani, fidi se pokyny zaméstnancu a zaroveri se nesmi
dopoustét projevl rasismu a Sikany.

Prava zakonnych zastupca déti

26) Zakonny zastupce ma pravo vznaset pfipominky a podnéty k praci Skolni vydejny u zastup-
kyné feditele nebo feditelky Skoly.

Povinnosti zakonnych zastupct déti
27) Zakonny zastupce ma povinnost informovat zastupkyni feditele nebo feditelku Skoly o zméné
zdravotni zpUsobilosti ditéte, v dobé nemoci neprodlené dité odhlasit z obédl a respektovat
dobu odhlasovani obédu.
Pravidla vzajemnych vztahli mezi détmi, zakonnymi zastupci déti a zaméstnanci
28) Zaméstnanci vydavaji détem a zakonnym zastupclm déti takové pokyny, které souvisi

s plnénim vnitfniho fadu Skolni vydejny (zajisténi bezpecnosti a nezbytnych organizacnich
opatfeni). Ve skolni vydejné se déti chovaji sluSné a respektuji pokyny zaméstnancu.

Pfiloha ¢.1 — zjednoduSeny HACCP vydejny



Dodatek €. 1 ke smérnici - Vnitrni fad Skolni vydejny - Lesni
materské Skoly Napisek

Vypracovala: Mgr. Svétlana Klukova
Schvalila: Mgr. Jaromira Slavickova
Ucinnost od: 1.9.2025

S platnosti od 1.9.2025 dochazi ke zméné v téchto bodech smérnice.

Rozsah sSkolniho stravovani

Vydejna vydava jidla pfipravena GTH Zafizeni Skolniho stravovani, spol. s r.o., Tomickova 2144/1,
148 00 Praha 4, provozovna: ZS Svitavy, T. G. Masaryka 27, 568 02 Svitavy.

Jidelni listek, vySe stravného a platby za stravné, odhlasovani stravného

6) Jidelni listek na nadchazejici tyden je vSem rodi¢lim posilan na e-mailové adresy, a to
v€etné uvedeni alergend.
Cena stravného je 72 K¢é&/dité/den. Stravné hradi zakonny zastupce ditéte pfevodem na
bankovni ucet €. 2300458370/2010, a to dle faktury, kterou rodi¢ obdrzi e-mailem za uplynuly
meésic (napF. za leden obdrzi fakturu v unoru). DalSi pfipadné zmény v cené stravného budou
feSeny pfilohou k vnitfnimu fadu.

Provozni doba, vydej stravy a kritické body

12) Obé&d je dovazen zaméstnancem LMS Napisek. Zavoz probiha bezprostfedné pred vydejem
obéda. Nadoby a termoboxy se stravou a potravinami jsou pfedany dodavatelem a nasledné
ho pracovnik Skoly odvazi do vydejny.

Ve stanovenych kritickych bodech se méfi stanovené hodnoty. Vizualné ovéfime, Ze nedoslo
béhem transportu k otevieni nadob. Pfi otevirani nadob se namatkové méfi teplota. Vizualné
a Cichové se kontroluje stav pokrmu. Bé&hem vydeje stravy sledujeme dobu, aby nebyl
prekroCen limit dvou hodin od dovafeni k jeho vydeji. V pfipadé pFekro€eni pozadovanych
hodnot teploty je nutno provést méreni jesté v prlbéhu vydeje. Pokud se teplota snizi,
provedeme regeneraci — dohfati.
Pfi zméné technologie transportu, vydeje nebo zafizeni vydeje je nutno posoudit jeji dopad
na systém kritickych bodl a posoudit stanoveni novych kritickych bodu.

15) Zbytky jidla a Spinavé nadobi jsou kazdy den odvazeny zpét v termoboxech do provozovny
ZS Svitavy, T. G. Masaryka 27, 568 02 Svitavy. Jidelna zajistuje myti nadobi a také likvidaci
nevydanych a zbylych pokrma.
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	21) Pracovník výdeje zajišťuje také základní úklid jídelních stolů a pultů výdejny bezprostředně po ukončení výdeje, odnos boxů se špinavým nádobím, použitých termoboxů s várnicemi na smluvené místo.
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